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Axala: AKOpa pLa KaAn CUYKOMLEN OpWG oL XaHNAEG TLHEG CUYKPATOUV ToV TPUYO TWV
aumneloupyw v

O tpuyog otnv meploxn NMatpwv EgKivnoe peTOG TPWLKA (TOUAAXLOTOV Pia efdoudda). Amo
TIG 12 AuyouoTou eixav apxiloel oL TapaAaBeg OTAPUALWY PE TIPWTN TIOKKIALa To  Mooyato
KalL akoAouBnoe to Chardonnay.

OL mapaxbeioeqg mocdHTNTEG MOOXATOU NTAV YEYAAUTEPEG OE OXEON UE TIG TIEPOLvEG. O
OQaKXAPLKOG TOUG TLiTAOG KUhAVONnke oTLg epoveg Tipeg (Be 13,0-14,0). H uyeia twv
OTAQPUALWY \Tav apLotn Je KaAeg yia to Be o§utnteg. O apwpaTikog XapakTripag Tou
MooxAaTtou Tav apKETA TTAOUCLOG O0TA TIEPOLVA OXEDOV EMLMEDdA. H apwuaTLKr TIOWKLALQ
Chardonnay tng meploxng mapnxdn o€ YELWPEVN TIOCOTNTA PE KAAA OPWGS XAPAKTNPELOTIKA
(Be 12,5-13,0 kaAr o§UTnTa KAl apwuaTa) Kat aploTn Uyeia OTApUALWV.

H Maupoddapvn kat Ta aAAa rolkiAtaka epubpa (Cabernet, Merlot, Syrah) kupavbnkav ota
nepolva enineda nmapaywyng aAla pe aplotn uyeia kat Be 12,5-13,0 yiwa ta Cabernet kat
Merlot kat oxeTika xapunAdtepa yla tn Maupodagvn. To XpwHATLKO TOUG SUVAULKO HTAV TIOAU
KAAO, KAAUTEPO Kal arod To TEPOLVO.

To xaunAo andébeua o€ ASUKO KPaOi TWV OLVOTIOLELWV OANG TNG XWPag dNULOUPYNOE EVTOVO
AYOPAOTLKO €VOLApEPOV yLa ToV Poditn Kat n dLApKELA TOU TPUYNTOU TOU AVAUEVETAL va €ival
OUVTOMN.

O tpuyog Tou Poditn &ekivnoe vwpitepa o oxeon Pe 1o 2012. H rotdtnta tou Poditn ivat
QPKETA KAAN PE 0akXaplkd TiTAO va Kupaivetal Be 11,0-12,5. H napaywyn Opwg avapeveTal
va eivat petwpevn kata 20-30 %.

OL KaAEQ KaLPLKEG OUVONKeG (avouBplia) cuveteAecav TNV KAAR roldTnTa OAWV Twv
TIOLKIALOKWY AEUKWV HE TIOAU KaAO 0aKXapLlko TitAo (Be 12-12,5) katl mAouola apwuata.
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O tpuyog Bpioketal oe MANPN €EEAMEN PE TIG TIPEG TOU POBLTN VA PNV £X0UV
otabeporionbel akdun Kat TTOAAOL Tapaywyoi va unv mpoBaivouv o€ TPUynTtod 0€ avapovn
dLapoporoinong Twyv TLHWV TIPOG TA EMAVW, APoU N TP ekkivnong \itav ta 0,20-0,22 € / kg
Kal onuepa nwAeital ota 0,25€.
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